
Save the date ! 

La tendance Chocolat Dubaï s’impose également dans
notre catalogue avec une Tartelette combinant feuillantine
à la pistache, appareil onctueux au chocolat et éclats de
pistache. 

ACTU 01/2025

SALONS 2026 - premier semestre
Nous sommes heureux de vous annoncer notre présence à plusieurs salons internationaux renommés au cours des
prochains mois. Nous avons hâte de vous rencontrer et de vous présenter nos gammes de pâtisseries, traiteur et

snacking surgelées. 

FOODEX JAPAN à Tokyo du 10 au 13 mars 2026

Un avant-goût de nos nouveautés

Stand W4-CC19-026, West Hall 3 / 4 

SNACK SHOW à Paris du 1er au 2 avril 2026

Stand L010 Hall 7.2 

FHA à Singapour du 21 au 24 avril 2026

À venir

PLMA à Amsterdam du 19 au 20 mai 2026

À venir

Aux côtés de nos
incontournables, nous
présenterons une sélection
de nouveautés aux formats
innovants et saveurs
tendances. 
Le cookie est à l’honneur : 
En format individuel avec notre gamme Cookie Crush,  
millionnaire, gianduja, pistache aux cœurs fondants ou plus
classique aux pépites de chocolat, nous proposons des
recettes généreuses et gourmandes. En version XXL, notre
cookie à partager, élu Pépite de la Boulangerie 2026,
complète l’offre. Idéal en part à l’assiette ou en encas à
emporter, il s’adapte à tous les moments de consommation.

Côté glacé, découvrez notre Mochi, associant pâte de riz
cacao, glace végétale à la pistache, brisures de kadaïf et
cœur chocolat-noisette, pour une bouchée savoureuse
riche en textures.

Des créations gourmandes et innovantes à découvrir très
bientôt sur nos stands !


